
 

Llevar a la práctica la idea general del cliente sobre el tipo de evento que quiere 
celebrar, requiere unas herramientas básicas. Una de ellas es la personalización, 
máxime cuando se trata de un catering japonés. Por ello, nos gustaría hacer una 
breve reseña de los servicios que estamos en disposición de ofrecer. 

Ya sean bodas, inauguraciones, comidas de empresa, en domicilios particulares, 
etc... , siempre procuramos crear el ambiente adecuado de lo que debería ser un 
evento con cocina japonesa. Por ello nos gusta ofrecer el “Yatai”, una caseta 
japonesa donde un cocinero especialista elabora “sushi” ante los invitados que 
también podrán observar como hacemos “yakitori” y “tempura” en unas mesas 
especialmente acondicionadas para ello.  

Si añadimos a todo ello la elección adecuada de la mantelería, palillos, vajilla y 
flores, obtendremos ese marco tan especial donde degustar lo que de verdad 
importa, nuestra cocina. 
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